Porkolt kaposztas nudli

Hozzavaldék a nudlihoz:

800g sos vizben fott burgonya

2009 MESTER hazi kenyér liszt

1 tojast

1 tojas sargaja

dionyi zsiradék

sO

(A liszt mennyisége lehet tobb is, attol fiigg, hogy a krumpli mennyire ,,lisztes”)

Piritashoz:

kacsa zsir vagy vaj
bors

Kaposztahoz:

lkg savanyu kaposzta

1 fej hagyma

2-3 gerezd fokhagyma

200g bacon

50g hazi szalonna

50g kolbasz

1-2 evOkanal kacsa zsir (ha a szalonnab6l nem lesz elegend6 zsiradék)

Elkészitése:

A hazi szalonnat 6sszekockazzuk és megolvasztjuk, majd ratessziik a hagymat és a kockazott bacont,
kolbaszt, ha sziikséges egy kevés zsiradékot adhatunk hozza, ratessziik a kaposztat €s az aprora vagott
fokhagymat. Puhara paroljuk. Elkészitjiik a nudlit, a krumplit megfdzziik, majd 6sszetorjiik, kihtjiik,
hozzaadjuk a zsiradékot és a tojast (az egész tojast és a sargajat is) majd a lisztet, kisodorjuk a nudlikat
¢és lobog6 forrd vizben csak addig f6zziik, amig feljonnek a viz felszinére, hideg vizben leoblitjiik.
Serpenydben zsiradékot melegitiink, s6zzuk, borsozzuk és a nudlikat beleforgatjuk és megpiritjuk.
Talalaskor keverjiik hozz4 a piritott kaposztat.



